COLTIVIAMO LA TERRA CON PASSIONE

Coltiviomo gli agrumi secondo protiche biologiche che preservano Fambiente e mantengono intotti i sapori

ed il gusto naturale dello frutta. Il nostro regime di agricoltura biologica esclude luso di sostanze chimiche ﬁ

fossiche e velenose e comprende una gestione responsabile del svolo e dellacqua. Le piante, nutrite con pro- er y

tiche sostenibili in armonia con la notura, producono bergomotti, clementine, arance e limoni piv gustosi e \ )

con piv vitomine e minerali. Azienda Agricola

TRASFORMIAMO I SUOI FRUTTI CON AMORE i lons

Vicino alla piantagione di agrumi abbiomo un laboratorio alimentare dove i biscotti sono confezionati. Ab-
biamo unito il sapore dellessenza, del succo, dello marmellota e dei canditi di futti i nostri agrumi bio per
preparare squisiti dolcetti, in modo naturale senza aggiunta di additivi e conservanti. Gli ingredienti che
aggiungiomo danno ai biscotti un particolare gusto e profumo di bergamotto, arancio, limone e clementine.
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NUVOLETTE AL BERGAMOTTO

Profumati dolcetti aromoatizzoti con succo ed essenza di bergamotto e farciti con marmellata di- bergomotto.
Le nuvolette ol Bergamotto sono prodotte con il bergamotto, amoto agrume calobrese, un frutto ricco di oli
essenzioli usato per numerose preparozioni.

Ingredienﬁ
Farina, burro, zucchero, marmellota di bergamoHo, succo di bergamoHo, buccio di bergamoHo, essenza di ber-
gamoHo, agen’ri lievitanti, vanillino.

Informozioni nvirizionali
Volori medi per 100g di prodotto

ENERGIA 1600 Ky /38Z Kcol FIBRE 13 g
GRASSI B q PROTEINE 139
di cvi acidi grassi satvri 100 9 SALE 0,06 9
CARBOIDRATI 19
di cvi 2uccheri a5 9

LUNETTE AGLI AGRUMIL

Golosi dolcetti ripieni di marmellota di clementine e canditi di bergomotto, limone e aroncio e decorati con
glassa ol limone.

Le lunette agli agrumi sono un connubio di sapori e profumi di quatiro tipologie di agrumi, ricchi di vitamine
e minerali.

Ingredienﬁ
Farina, olio, vova, zucchero, marmelloto di clementine, conditi di bergamoHo, conditi di limone, canditi di aran-
cio, essenzo di limone, agen’ri lievitanti.

Informozioni nvtrizionali

Volori medi per 100g di prodotto FIBRE

. 130
ENERGTA 191452k, /33645 Kcal =V q
CRASST Y 5 PROTEINE 558 g
di cvi acidi grassi saturi 086 9 ShLE 025 g
CARBOIDRATI 6198 g
di cvi 2uccheri 3233 q

USO € CARATTERISTICHE
Sono ideali come snack in qualunque momento della giornata per accompagnare t¢, tisane o succhi di fruti
Semplici e genvuini, sono vna dolce parentesi nella routine di futti i giorni.
Le nuvolette al bergamotto sono frollini al burro gustosissimi, friobili e scioglievoli ol morso, con il retrogusto
amarognolo del bergamotto. Sono aromotizzoti con essanza biologica di bergamotto BIO, che ha tante pro-
prietd benefiche per lorganismo.
Le lunette agli agrumi sono frollini di morbida pasta frolla con una golosa farcitura a base di marmellota
di clementine BIO e coanditi di bergamotto, arancia e limone. Sono decoroti con una semplice glassa al limone,
preparata solamente con 2ucchero a velo, ocqua e qualche goccia di essenza di limone BIO.
Le nuvolette ol bergomotto e le lunette agli agrumi sono i tipici biscotti caserecci di una volta, quelli rustici
preparati con pochi e semplici ingredienti, senza Faggiunta di conservanti e additivi. Sono gustosi, profumati
e contengono pochi 2uccheri e pochi grossi.

DESCRIZIONE PROCESSO PRODUTTIVO

Le nuvolette ol bergamotto sono prodotti con un impasto di burro, 2ucchero, vova, farina e agenti lievitanti.
Limpoasto ¢ aromatizzoto con il succo di bergoamotto biologico e con lessenza di bergamotto biologico prodotti
dolla stessa #Azienda Agricolo Frammartino. I biscotti sono farciti in superficie con marmellota di bergamotto,
sono cotti in forno e infine confezionoti e sigjllati nelle bustine.

Le lunette agli agrumi sono prodotti con vna pasta frolla di olio, zucchero, vova, farina e agenti lievitanti. Le
formine di pasta frolla sono farcite con marmellota di clementine BIO e con canditi di bergamotto, arancio
e limone, prodotti dolla stessa #Azienda Agricola Frammartino. I biscotti sono cofti in forno, decorati con la
glassa ol limone e infine confezionati e sigillati in bustine.
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ALLERGENT
Lereali contenenti glutine, latte e prodotti o base di lotte, vova e prodotti a base di vovo.

MODALITAH DI CONSERVAZIONE
Immagozzinamento
Il prodotto ¢ preparoto senza lvtilizzo di conservanti.
Si raccomanda quindi, di conservarlo in lvogo fresco e ascivtto. Non protrarre limmagozzinamento
oltre il fermine di conservozione indicato sulla confezione.

Durota di conservozione: Z mesi

MATERIALL IMBALLAGGL
Il prodotto ¢ confezionato e sigillato in bustine di plastica trasparente destinati alluso alimentare.

FORMATI € CONFEZIONI
Capacitd bustino: 200 grommi
Bustina in plastica.

CONSIDERAZIONI SULLO SMALTIMENTO
I moteriali vtilizzati per il confezionamento, limballaggio e il prodotto stesso sono biodegradabili o ri-
ciclobili ol 100% . In caso di smaltimento suddividere i moteriali nel seguente modo:

Prodotto: PUo essere smaltito nei contenitori per la raccolta dellorganico o in compane di compostaggio
Bustina: PUO essere smaltimento nei contenitori per la roccolta della plastico.
Cartone: PuO essere smaltito nei contenitori per la raccolta di corta e cartone.

Zona di produzione: CALABRIA



