COLTIVIAMO LA TERRA CON PASSIONE

Coltiviomo gli agrumi secondo pratiche biologiche che preservano lambiente e mantengono intatti i sapori
ed il gusto naturale della frutto. Il nostro regime di agricoltura biologica esclude luso di sostanze chimiche
fossiche e velenose e comprende una gestione responsabile del svolo e dellacqua. Le piante, nutrite con
protiche sostenibili in armonia con la natura, producono bergamotti, clementine, arance e limoni piv gustosi
e con piv vitamine e minerali.

TRASFORMIAMO I SUOI FRUTTI CON AMORE

Vicino allo piantagione di agrumi abbiamo un laboratorio alimentare dove lo frutta ¢ trasformata in con-
diti. Facciomo unattenta cernita in modo do utilizzare solo i frutti migliori, giunti ol giusto grado di ma-
furazione. Per caramellore le bucce dei bergomotti, delle arance e dei limoni usiomo una ricetta molto
semplice che prevede soltanto laggiunta di acqua e 2ucchero. Lavoriamo gli agrumi rigorosamente in modo
naturale senza aggiunta di additivi e conservonti, per preparare genvini dolcetti di bergamotto, arancia
e limone.
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SCORZE CANDITE DI BERGAMOTTO

Sono le bucce di bergamoHi biologici caromellote con
2ucchero e glucosio.

INGREDIENTI
Scorza di bergomotto biologjco, zucchero, sciroppo di
glucosio.

Informozioni nvirizionali
Volori medi per 100g di prodotto

ENERGIA 1255 Ky /300 kcol
GRASSI Ol g
di cvi acidi grassi satvri <0) 9
CARBOIDRATI B q
di cvi 2vuccheri g/A 9
FIBRE 1 g
PROTEINE 03 g

SCORZE CANDITE DI LIMONE

Sono le bucce di limoni biologici caramellote con zuc-
chero e glucosio.

SCORZE CANDITE DI ARANCIA

Sono le bucce di aronce biologiche caroamellote con
2ucchero e glucosio.

INGREDIENTL
Scorza di arancia biologjca, 2ucchero, sciroppo di

Informozioni nvirizionali
Volori medi per 100g di prodotto
121 Ky /285 kel

di cvi acidi gmssi satur
CARBOIDRATI
di cvi 2uccheri

PROTEINE

USO
I conditi possono essere consumati cosi come sono oppure utilizzoti come ingredienti nella preparozione di torte
e dolci tradizionali, quali cannoli, panettoni, poastiere e colombe. Le scorze candite di agrumi sono oftime anche
come elementi decorotivi di dolci e possono essere gustate a cubetti o a quarti.

IMPIEGHLI IN CUCINA € RICETTE
Per una versione ancora piv golosa le scorze conditi a quarti possono essere ricoperte con il cioccolato fuso.

Tl gela+o olla fruHa condita ¢ un ottimo gela’ro dol gus+o vomiglia arricchito con i canditi o cubetti o tritoti.

DESCRIZIONE PROCESSO PRODUTTIVO

Le scorze condite di bergamotto, arancia e limone sono ottenute dalla lavorazione di frutti freschi e sani ri-
spettivamente di Citrus Bergamio, Citrus Sinensis, Citrus Limon coltivati lungo la fascia Ionica della Provincio
di Reggjo Colobrio, dalla stessa azienda trasformatrice, a pochi chilometri di distanza dal laboratorio di trasfor-
mozione. I bergoamotti, le arance, e i limoni sono coltivati in regime biologico, secondo il nvovoRegolamento UE
2018/848. T frutti sono selezionati e sbuccioti a mano, le scorze ricavate sono fagliate a cubetti 0 a quarti e
sono deamarizzote con immersione in acquo. Le scorze sono cotte in una solvzione di acqua, zucchero e sciroppo
di glucosio, fino a ridurre il contenuto di acqua ed arrivare ad un valore di circa 10° Brix. Il prodotto ¢ con-
fezionoto e pastorizzato. Non contiene additivi aggiunti (acidi, antiossidanti, conservanti, coloranti, stabilizzanti,
aromi).

ALLERGENT
Sciroppo di glucosio.

MODALTTA DI CONSERVAZIONE
Immagazzinamento
Tenere lontano da fonti di luci e calore. Conservare il prodotto in ambienti con temperatura che non
superi i 30°C, con buone condizioni igieniche. Non protrarre limmagazzinamento olire il termine massimo di
conservazione indicato sulla confezione. Gli imballaggi sono fragjli in quanto il moteriale utilizzoto ¢ il vetro
che non sopporta urti o eccessivi carichi statici. €vitare di impilare piv di 5 scotole, di vrtare o rovesciare
gli imbollaggi. In caso di ribaltamento di vna scotola verificare lo stoto della confezioni contenute (non
devono esserci crepe, scheggioture, incrinoture, ammoccature del coperchio, ecc). In caso di confezione non
infegra inviare allo smaltimento.

Durata di conservozione: 18 mesi
Condizioni di conservozione: vno volta aperto conservare o +4°C.

MATERIALL IMBALLAGGL
Il prodotto ¢ confezionato in vasetti di vetro trasparente destinati alluso alimentare. I coperchi sono in ac-
ciaio con una membrana in gomma alimentare che assicura la tenuta stagna della confezione e impedisce
il contatto diretto del prodotto con il metallo. Inoltre il coperchio ¢ twist-0£f in modo da avere limmediota
percezione dellleventuale perdita del vuoto.

FORMATI € CONFEZIONI
Copoacitd vasetto: 510 g
Imballaggio trasporto: cartoni da 12 pezzi
Voso in vetro con copsvlo twist-of

INGREDIENTI = ]
- o . . ~ g 2 CONSIDERAZIONI SULLO SMALTIMENTO

Scorza di limone biologico, zucchero, sciroppo di gluco- ~—— — — :
siz 20 G IRORC DICIOGICO, ZUGLNENE, SURIPPO- Gl IGHue S~ == 7 — —. . I moteriali utilizzoti per il confezionamento, limballoggjo e il prodotto stesso sono biodegradabili o riciclabili

’ N o crort e > al 100%. In coso di smaltimento svddividere i materioli nel seguente modo:

‘» e -

:\52; ‘;rm\‘:z‘.)me?u]g:wggh rodoto « N . o~ = Prodotto: puo essere smaltito nei contenitori per la raccolta dellrganico o in compane di compostaggjo.

R' A ' P garp 34 K /34 Keol o Wy 3 ¢ \:v = Vasetto: PUo essere smaltito nei contenitori per la raccolta del vetro.
ENERGL 1K 4 Kea I 1% ) R = \_ay, = Coperchio: PUO essere smaltito nei contenitori per la raccolta dellaccioio o dei madteriali ferrosi.
GRASST <01 g ‘g ié"ri v P e ;g Cartoni: pud essere smoaltito nei contenitori per la raccolta della carta e cortone.

di cvi acidi grassi satvri <0} 9 SATWS SRE o o BERGAMOTIO
CARBOIDRATT 63 § : w
di cvi 2uccheri B9 g f) F t

FIBRE 13 g & o € (1

PROTEINE 05 g b, {( - Ay
SETANSUN Zona di produzione: CALABRLA



