COLTIVIAMO LA TERRA CON PASSIONE

Coltiviomo gli agrumi secondo protiche biologiche che preservano lambiente e mantengono intotti i sapori
ed il qusto naturale della frutto. Il nostro regime di agricoltura biologica esclude tuso di sostanze chimiche
fossiche e velenose e comprende una gestione responsabile del suolo e dellacqua. Le piante, nutrite con
protiche sostenibili in armonio con la notura, producono bergamotti, clementine, arance e limoni piv gustosi
e con piv vitomine e minerali.

TRASFORMIAMO I SUOI FRUTTI CON AMORE

Vicino olla piontagione di agrumi abbiomo un laborotorio alimentare dove la frutta ¢ trasformata in
polpo. facciomo un'attenta cernita in modo da ufilizzare solo i $rutti migliori, giunti al giusto grado di ma-
furozione. Usiomo un procedimento di cottura o bassa temperotura che preserva i colori, il gusto e le pro-
prietd dei bergamotti, delle clementine, delle arance e dei limoni. Lavoriomo gli agrumi rigorosamente in
modo noturale senza aggiunta di additivi e conservanti, per preparare genvine conserve di frutta senza
2ucchero.
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POLPA DI BERGAMOTTO Biologica
€ una cremosa purea di frutta fotta unicamente con i
bergamotti biologjci.

INGREDIENTI
Polpa di bergamotto biologjco 100%.

Informazioni nvtrizionali
Volori medi per 100g di prodotto

ENERGIA Bk /381 keal
GRASSI 03 9
di cvi ocidi gmssi sotori 0,06 q
CARBOIDRATI 9 14 9
di cvi 2vuccheri T 59 q
FIBRE : — 15 q
PROTEINE 3% , 0Aa q
SALE = <0] q
A
<&

POLPA DI CLEMENTINE Biologica

€ una cremosa purea di frutta fotta unicomente con
le clementine biologjiche.

INGREDIENTI
Polpa di clementine biologiche 100%.

Informazioni nvtrizionali
Volori medi per 100g di prodotto

ENERGIA TI65 ¥ /9020 kcal
GRASST 005 g
di cvi oacidi grossi satvri < 0l g
CARBOIDRATI = 203 g
di cvi 2uccheri e ne g
FIBRE -~ 19
PROTEINE p & 4 08 g
SALE Y i 0L g

POLPA DI ARANCE Biologjiche

€ una cremosa purea di frutta fotta unicomente con le
arance biologiche.

INGREDIENTI
Polpa di arancia biologica 100%.

Informazioni nvtrizionali
Volori medi per 100g di prodotto

ENERGIA 34 Kk /1B20 Keol
GRASSI 03 g
di cvi acidi grassi sotvri < 0] q
CARBOIDRATI 3 g
di cvi 2uccheri : 5 g
FIBRE ) g 13 g
PROTEINE : 11 04 g
SALE Es N0 : <0l g
y

POLPA DI LIMONI Biologici

€ una cremosa purea di frutta fotta unicamente con i
limoni biologjici.

INGREDIENTI
Polpa di limone biologico 100%.

Informazioni nvtrizionali
Volori medi per 100g di prodotto

ENERGIA 8 ky /5044 keol
GRASSI <1gq
di cvi ocidi aroassi sotori —————— < 1

CARBOIDRATI 2 ? 81 g
di cvi 2vuccheri : . 45 g
FIBRE : - 09
PROTEINE R N p 0k g
SALE i 4 00Z g

USo
La polpa di frutta senza 2ucchero ¢ un vero concentrato di nutrienti. Dalla consistenza morbida, ¢ ideale per preparare
un buon frullato o una macedonia di frutta, combinandola a piacre con altre puree di frutto.

IMPIEGHI IN CUCINA € RICETTE
Lo polpa puo essere aqggiunta allimpasto di muffin, plumcake, ciambelle, per preparare dolci pib gustosi e aromatici.
Con lo polpa si possono preparore freschi dessert olla frutta focili e veloci. Basta mettere nel mixer cubetti dipolpo,
precedentemente congelota e 2uccherofa per fare un dolce al bicchiere leggero e rinfresconte come la granito. Oppure
frullando i cubetti di polpa zuccherota e congelata con i cubetti di panna congelata, si forma un goloso gelato ol ber-
amotto.

%er preparare un dolce al cucchiaio, mescolare il mascorpone con zucchero e panna, distribvire nei bicchieri la crema
al mascarpone e ricoprire con la polpo, precedentemente zuccherata o piocere.

DESCRIZIONE PROCESSO PRODUTTIVO
La polpa di bergamotto, la polpa di arance, la polpa di limoni e la polpa di clementine sono ottenute dalla lavorazione
di frutti freschi e sani rispettivamente di Citrus Bergamio, Citrus Sinensis, Citrus Limon e Citrus Clementina coltivodi
lungo la fascia Tonica della Provincia di Reggjo Colobria, dalla stessa ozienda trasformodtrice, a pochi chilometri di di-
stanza dal loboroatorio di frasformozione. T bergomotti, le arance, i limoni e le clementine sono coltivati | in regime bio-
logico, secondo il Regolomento UE Z018/848.
I frutti sono lavati, privati della buccia e ridotti in purea. La trasformazione avviene in vna bolla di concentrazione
che cuoce sottovvoto o bassa temperaturo. Il prodotto ocquista densitd grazie ol processo di concentrozione, dove
viene allontanata tacqua di vegetoazione dei frutti, limitando i danni a carico dei composti bioattivi termolabili
Duronte le diverse fasi di lavorazione non si usano coloranti, ne conservanti, né si aggivngono addensanti. II prodotto
¢ confezionato coldo e sotHoposto a pastorizzazione.

2Zono di Produzione: CALABRIA

MODALTTA DI CONSERVAZIONE

Immoagozzinamento

Tenere lontano da fonti di luci e calore. Conservare il prodotto in ambienti con temperatura che non superi i 30°
C, con buone condizioni igieniche. Non profrarre limmagozzinamento olfre il termine massimo di conservazione indi-
cato sulla confezione. Gli imballaggi sono fragjli in quanto il moteriole utilizzato ¢ il vetro che non sopporta urti o
eccessivi carichi stotici. Evitare di impilare piv di 5 scotole, di vrtare o rovesciare gli imballaggi. In coso di ribol-
tamento di una scotola verificare lo stato della confezioni contenute (non devono esserci crepe, scheggjoture, incri-
noture, ammoccature del coperchio, ecc). In caso di confezione non integra inviare allo smattimento.

Durata di conservozione: 12 mesi
Condizioni di conservazione: una volta aperto conservare o +4 °C.

ALLERGENT
Le polpe non contengono allergeni. Sono prodotti in uno stabilimento che utilizza sciroppo di glucosio.

MATERTALT IMBALLAGGL
II prodotto ¢ confezionato in vasetti di vetro trasparente destinati alluso alimentare. T coperchi sono in acciaio
con una membrana in gomma alimentare che assicura la fenuta stagna della confezione e impedisce il contatto
diretto del prodotto con il metallo. Inoltre il coperchio ¢ twist-0£€ in modo da avere limmediota percezione delleve-
ntuale perdita del wvuoto.

FORMATI € CONFEZIONI
Copocita vasetto: 400 g
Imballaggio trasporto: cartoni da 12 pezai
Vaso in vetro con copsvla twist-o6€

CONSIDERAZIONI SULLO SMALTIMENTO
I materioli vtilizzati per il confezionamento, limballaggio e il prodotto stesso sono biodegradabili o riciclabili ol
100%. In caso di smaltimento svddividere i moterioli nel seguente modo:

Prodotto: puo essere smaltito nei contenitori per la raccolta dellrganico o in compane di compostaggjo.
Vasetto: PUO essere smaltito nei contenitori per la raccolta del vetro.

Coperchio:  puo essere smaltito nei contenitori per la raccolta dellacciaio o dei materiali ferrosi.

Cartoni: PUO essere smoaltito nei contenitori per la raccolta della corta e cartone.

fimento speciale: BIOLOGICO



