COLTIVIAMO LA TERRA CON PASSIONE

Coltiviomo gli agrumi secondo pratiche biologiche che preservano lambiente e mantengono intatti i sapori
ed il gusto naturale della frutto. Il nostro regime di agricoltura biologica esclude tuso di sostanze chimiche

tossiche e velenose e comprende una gestione responsabile del svolo e dellacqua. Le piante, nutrite con pra- er /ﬁ
tiche sostenibili in armonia con la natura, producono bergamoHi, clementine, arance e limoni piv gus+osi e \)
Azienda Agricola

con piv vitamine e minerali.

TRASFORMIAMO I SUOL FRUTTI CON AMORE  Frannatas ;Q?«
$
Vicino alla piantagione di agrumi abbiamo un laboratorio alimentare dove la frutta ¢ trasformata in succhi. —_— R
Focciomo untattenta cernita in modo da utilizzare solo i frutti migliori, giunti ol giusto grado di moturozione. ~ 8
I bergomotti, le clementine, le arance ed i limoni entrano interi nello spremiogrumi dove subiscono un fagjio P S i
e una premitura o pressione per far sgorgare il succo che cade direffamente nelle bottiglie. Lavoriamo N P
gli agrumi rigorosamente in modo naturale senza aggiunta di additivi e conservanti, per preparare suvcchi » o \
genvini con sola frutta e senza zucchero. i y
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SUCCO DI BERGAMOTTO Biologico

€ una bevanda solutare, ottenuta doallo semplice spremitu-
ra dei bergamoHi biologici senzo l'aggiun’ra di odditivi e
conservonti. :

Ingredien‘ri :
Succo di BergamoHo biologico 100% .

Informazioni nvtrizionali
Volori medi per 100g di prodotto

ENERGIA 1012 ky /24 keol
GRASSI <05 q
di cui acidi grassi safuri <05 q
CARBOIDRATI O 5 9
di cvi 2vuccheri N ‘ 5 9
FIBRE <05 g
PROTEINE o <1

SALE W 0002 %

SUCCO DI CLEMENTINE Biologico

€ una bevanda gustoso, oftenvta dalla semplice spremitv-
ra delle clementine biologiche senza l'aggiun’ra di odditivi
e conservonti.

Ingredien‘ri
Succo di clementine biologiche 100% .

Informazioni nvtrizionali
Volori medi per 100g di prodotto

ENERGIA 19k /46 Kcol
GRASSI <05 g
di cvi acidi grassi soturi <05 g
CARBOIDRATI 104 g
di cvi 2uccheri . 104 g
FIBRE <07 g
PROTEINE g <0k 9
SALE = 0,001_g

SUCCO DI ARANCIA Biologico

€ una bevanda gustoso, ottenuta dalla semplice spremitura
delle arance biologiche senza l'aggiun’ra di odditivi e con-
servanti.

Ingredien‘ri
Succo di arancia biologica 100% .

Informazioni nvtrizionali
Volori medi per 100g di prodotto

ENERGIA 137 ¥ /33 kcal
GRASSI <05 q
di o ocidi grossi sotvri <00 q
CARBOIDRATI 82 9
di cvi 2uccheri 82 q
FIBRE <05 9
PROTEINE <05 g
SALE ; 0005 g

|

SUCCO DI LIMONE ‘Biologico

€ una bevanda dissetante, ottenuta dalla semplice spremi-
tura dei limoni biologici senza l'aggiun’ra di additivi e con-
servanti.

Ingredien‘ri
Succo di limone biologico 100% .

Informazioni nvtrizional
Volori medi per 100g di prodotto

ENERGIA — AZky /11 Kcol
GRASSI . <05 g
di covi acidi grossi sotvri <0 q
CARBOIDRATI 5 g
di cvi 2vuccheri 15 q
FIBRE S ey <05 g
PROTEINE oo <05 g
SALE B 0005 q

USO
Si consiglia di-agitare prima delluso e di servire fresco. Per vna bevandapiv gustosa combinare i vari succhi, unendo
il succo di bergamotto con il succo di arancia oppure il succo di limone con il succo di clementine. Per moderare il
qusto amaro del succo di bergamotto o del succo di limone dilvire con acquo.

IMPIEGHL IN CUCINA € RICETTE
Tl succo di bergamotto e il succo di limone possono essere aggiunti in una t022a di t¢ ed essere usati per condire
uninsalota 0 per marinare pesci e crostacei.
Il succo di arancio e il succo di clementine diventano gli ingredienti principali nella preparazione di una crema deli-
ziosa per farcire il pan di spagno, la pasta frolla o le brioches. Versare in vn pentolino Z00 ml di succo di aran-
ce/clementine, aggiungere duve cucchioi di farina e 2ucchero o piacere, portare svl fvoco e mescolare fino a quando
la crema si addenso.
Per preparare un cocktail agli agrumi gli ingredienti sono cubetti di ghiaccio, gin, acqua tonica e succo di bergamotto
con succo di arancia oppure succo di limone con succo di clementine.

ALLERGENT
I sucehi non contengono allergeni. Sono prodotti in uno stabilimento che utilizza sciroppo di glucosio.

Zona di produzione: CALABRIA Mimento speciale: BIOLOGICO
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DESCRIZIONE PROCESSO PRODUTTIVO

Tl succo di bergamotto, il succo di arancio, il succo di limone e il succo di clementine sono otftenuti dallalo=
vorozione di frutti freschi e sani rispettivamente di Cutrus Bergamio, Citrus Sinensis, Citrus Limon e Citrus Cle-
mentina coltivati lungo la fascia Tonica della provincia di Reggio Calabrio, dalla stessa azienda frasformadrice,
o pochi chilometri di distanza dal laboratorio di trasformozione. T bergamotti, le arance, i limoni e le clementine
sono coltivati in regime biologico, secondo il Regolomento UE Z018/848. T frutti sono lovoti, selezionoti e invioti
alla trasformazione. Il succo ottenuto dalla spremitura degli agrumi ¢ confezionato e pastorizzato tal quale,
senza alcuna dilvizione con acqua, n¢ filtrazione della polpo. I prodotto non contiene additivi aggivnti (ocidi,
2uccheri, antiossidanti, conservanti, coloranti, stabilizzanti, aromi).

MODALITA DI CONSERVAZIONE

Immagazzinamento
Tenere lontano da fonti di luce e calore. Conservare il prodotto in ambienti con temperatura che non superi
i 30 °C, con buone condizioni igieniche. Non protrarre limmagoazzinamento oltre il tempo massimo di conservo-
2zione indicato sulla confezione. Gli imballaggi sono fragjli in quanto il materiale vtilizzoto ¢ il vetro che non sop-
porta urti o eccessivi carichi statici. Evitare di impilare piv di 5 scotole, di vrtare o rovesciare gli imballagg.
In coso di riboltamento di vna scatola verificare lo stato delle confezioni contenute (non devono esserci crepe,
scheggjioture, incrinature, ammaccature del coperchio, ecc). In caso di confezione non integra inviare allo smal-
timento.

Durota di conservazione: 12 mesi
Condizioni di conservozione: una volta aperto conservare o + 4°C

MATERTALL IMBALLAGGL
TI prodotto ¢ confezionato in bottiglie di vetro trasparente destinati alluso alimentare.
I coperchi sono in acciaio con vna membrana in gomma olimentare che assicura la fenvta stagna dello con-
fezione e impedisce il contotto diretto del prodotto con il metallo. Inoltre il copercio ¢ twist-o£f in modo da
overe limmediota percezione delleventvale perdita del wvuoto.

FORMATI € CONFEZIONI
Copocita bottiglio: Z00 mL / 1L
Imballaggio trasporto: cartoni da 24 / 12 pezzi
Bottiglia di vetro con capsula twist-off

CONSIDERAZIONI SULLO SMALTIMENTO
I moteriali utilizzoti per il confezionamento, limballaggio e il prodotto stesso sono biodegradabili o riciclabili ol
100%. In coso di smaltimento suddividere i materiali nel seguente modo:

Prodotto: PUO_essere. smaltito-nei contenitoriper:la raccoltardellorganico. o in_compane di compostaqggio
Bottiglio: Puo essere smaltito nei contenitori per la raccolta del vetro

Coperchio: PuO essere smaltito nei contenitori per la roccolta dellaccioio o dei modteriali ferrosi

Cartone: Puo essere smoltito nei contenitori per la raccolta di carta e cartone



